
Esperto in igiene e sicurezza alimentare:  si occupa di verificare il rispetto delle 
normative HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points) nelle aziende operanti del 
settore alimentare, controllando i processi di trasformazione, vendita e conservazione 
dei cibi.

Quali sono le 
professioni 
innovative 
(alcuni 
esempi)?

Il settore Alimentare e Bevande include le imprese che si occupano 
della trasformazione e produzione dei prodotti alimentari e delle 
bevande. In provincia occupa una quota minore di lavoratori ma 
richiede figure specializzate, che spaziano dagli esperti 
dell’alimentazione, agli operai specializzati nella lavorazione artigianale, 
ai conduttori di impianti automatizzati. Le figure professionali del settore 
dovranno avere un'attenzione sempre maggiore ai nuovi processi 
produttivi, alla sostenibilità ambientale e alla digitalizzazione.
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Quali saranno i livelli di istruzione richiesti nel 2025?

Quali sono gli indirizzi di 
studio consigliati per 
lavorare in questo settore?

Food Innovator: sperimenta nuovi sapori e nuove forme per dare vita a nuovi prodotti 
di successo. Oltre alle competenze tecniche, deve avere ottime conoscenze di 
marketing e degli strumenti digitali per il monitoraggio e l'anticipazione delle 
preferenze dei consumatori.

Quali sono le tendenze previste
per i prossimi anni?

Quanto è importante questo settore in 
provincia? 

(% addetti del settore sul totale)

Quante imprese e quanti addetti 
sono occupati nel settore?

87% 13%

1,6%

Turismo, enogastronomia e ospitalità

Agrario, agroalimentare e agroindustria

Qua saranno i livelli di is

87%

qualifica professionale 42%

diploma 47%

laurea 11%
Lieve 

aumento

Imprese

440 3.700 530 
Dipendenti

Lavoratori in 
proprio

#Failasceltagiusta 2021: quale scuola per quale lavoro in provincia di Varese
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